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Weilnexpertise

Grauburgunder trocken Schloss Monrepos

Wein-Nr: 1000+25

Volumen: 0,75l
Alkoholgehalt: 12,5%
Saure: 6,9 g/l
Zucker: 6,8 g/l

Qualitat: QbA

Trauben, Saccharose, Konservierungs-
stoff: L-Ascorbinsaure
Allergene: Konservierungsstoff: Sulfite
Nisse, Mandel und Krauter, sanfter
Schmelz
Antipasti, Salate, Fisch- und Spargelge-
richte, fruchtige Desserts
Trinktemp.: 8-10°C
Sorte: Grauburgunder
Ausbau: Edelstahltank

Er begeistert mit sanftem Schmelz, einer ange-
nehmen Saftigkeit und einem kraftigen Ruckgrat. Wir
sind Uberzeugt, dass alle Grauburgunder-Fans ins
Schwarmen geraten.

Zutaten:

Nuancen:

Passt zu:



